
   
  

Information zu Allergenen und Zusatzstoffen: Über die in unseren Produkten enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe geben wir 
Ihnen gerne mündlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden. 

 

 
 

 
 

AKTUELLE SCHMANKERL 
 

 
K O K O S - C U R R Y - C R E M E  S U P P E  

mit gebratener Garnele 
8,50 Euro 

 
L A M M K E U L E  

in Portwein geschmort, 
mit Kartoffelgratin und Speckbohnen 

28,90 Euro 
 

L A C H S F I L E T  
auf der Haut gebraten 

mit Taglierini, Bärlauchpesto  
und kleinem Beilagensalat 

27,80 Euro 
 

P A S T A P F A N N E  
mit Gemüse, Bärlauch, Ziegenkäse 

und kleinem Beilagensalat 
19,50 Euro 

 
P A N N A  C O T T A  

mit marinierten Erdbeeren 
7,90 Euro 

 
 

MONATSBIER 
P A U L A N E R  –  S T .  T H O M A S  B O C K  

6,8 % 
0,3 l 3,70 Euro 
0,5 l 4,80 Euro 

Helles, untergäriges Bockbier mit bernsteinfarbener Optik, vollmundigem Malzaroma, feiner 
Fruchtnote und angenehm herber Hallertauer Hopfennote. 

 

MONATSWEINE  

R E M S T A L K E L L E R E I  
E D I T I O N  “ R ”  

 R I E S L I N G  
Remstal - Deutschland 

0,1 l 3,50 Euro 
0,2 l 6,50 Euro 

0,75 l 22,60 Euro 

R E M S T A L K E L L E R E I  
E D I T I O N  “ R ”   

C U V É E  B L A N C  
Remstal - Deutschland 

0,1 l 3,50 Euro 
0,2 l 6,50 Euro 

0,75 l 22,60 Euro 

R E M S T A L K E L L E R E I  
E D I T I O N  “ R ”  
L E M B E R G E R  

Remstal - Deutschland 
0,1 l 3,50 Euro 
0,2 l 6,50 Euro 

0,75 l 22,60 Euro 
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MONATSWEINE  

R E M S T A L K E L L E R E I  
Die Remstalkellerei ist eine traditionsreiche Weingärtnergenossenschaft im Remstal, die 1940 gegründet 
wurde, um kleine Winzer zu bündeln und gemeinsam Qualität sowie Vermarktung zu verbessern. Dank 

idealer Anbaubedingungen und typischer Rebsorten wie Riesling, Trollinger und Lemberger entwickelte 
sie sich zu einer bedeutenden Kellerei in Deutschland. Heute verbindet sie Tradition mit moderner 

Technik und setzt zunehmend auf Nachhaltigkeit. 
 

E D I T I O N  “ R ”  
 R I E S L I N G  

Remstal - Deutschland 
0,1 l 3,50 Euro 
0,2 l 6,50 Euro 

0,75 l 22,60 Euro  
Der Riesling begeistert mit Pfirsicharomen sowie milden Noten von 

Ananas. Zudem deutet sich bereits eine leichte Mineralität sowie zitrische 
Noten an. Am Gaumen präsentiert er sich mit strukturierter Säure, ist 

nicht zu aufdringlich, sondern wirkt frisch und spritzig. 
 

E D I T I O N  “ R ”   
C U V É E  B L A N C  
Remstal - Deutschland 

0,1 l 3,50 Euro 
0,2 l 6,50 Euro 

0,75 l 22,60 Euro  
In der Nase duftig nach exotischen Früchten und Blumen. Am Gaumen 

voluminös und cremig. Das Weißwein Cuvée bestehend aus Sauvignon Blanc, 
Weißburgunder und Chardonnay überzeugt mit gelben Kernobst und einem 

animierenden Süße-Säure-Spiel. 
 

E D I T I O N  “ R ”   
L E M B E R G E R  

Remstal - Deutschland 
0,1 l 3,50 Euro 
0,2 l 6,50 Euro 

0,75 l 22,60 Euro  
Der Lemberger besticht mit Noten von Cassis und Brombeere. Am Gaumen 

zeigt er sich stoffig und vollmundig, die Aromen roter Paprika verschönern den 
Genuss weiter. 


